
Destilla GmbH Erninger Straße 2, 86720 Nördlingen, Deutschland
Telefon +49 9081 273827-0   Mail personalmanagement@destilla.com
Ihr Ansprechpartner Matthias Rösch  Web www.destilla.com/karriere

Sie sind bereit, etwas zu bewegen und persönlich zum Erfolg unseres Unternehmens beizutragen –  
dann kommen Sie zu uns! Wir freuen uns auf Ihre aussagekräftigen Bewerbungsunterlagen!

Möchten Sie die Lebensmittelprodukte der Zukunft mitgestalten und  
dabei höchsten Wert auf Qualität, Innovationskraft und Natürlichkeit legen?  

Werden Sie Teil unseres Teams als:

TOP-ARBEITGEBER 
�DONAURIES� 
2022 – 2025

Destilla GmbH 
Gültig bis 12/2025

Inhabergeführtes 
Familienunternehmen

Ausgezeichnete  
Innovationskraft

Sehr gutes 
Betriebsklima 

Top moderne 
Ausstattung

Großzügige
Sozialleistungen

Krisensichere
Branche 

Verantwortungsbereiche
• Entwicklung, Optimierung und Herstellung von Rezepturen für Getränke und Lebensmittel nach Kundenanforderungen
• Kreation von Applikationsrezepturen und Mustern basierend auf Markt- und Konsumtrends
• Mitwirkung bei der Verfahrensoptimierung und beim kontinuierlichen Verbesserungsprozess 
• Sicherstellung der Einhaltung lebensmittelrechtlicher Vorschriften entsprechend der länderspezifischen Zulässigkeiten 
• Zusammenarbeit mit den Flavouristen und anderen Fachbereichen
• Beratung und Coaching von Kunden 
• Entwicklung von Musterpräsentationen zur Gestaltung von Kundenerlebnissen
• Technische Unterstützung vor Ort bei Kunden zur Einführung neuer Produkte

Qualifikation
• Abgeschlossenes Studium der Lebensmittel- / Getränketechnologie, Braumeister, Industriemeister in der Fruchtsaft- 

und Getränkeindustrie, Lebensmitteltechniker oder eine vergleichbare Ausbildung im Lebensmittelhandwerk
• Berufserfahrung in der Lebensmittelindustrie oder der Getränke- und Süßwarenherstellung, insbesondere in den 

Bereichen Prozessabläufe, Anlagentechnik und Abfüllung, von Vorteil
• Genauigkeit, technisches Verständnis sowie eigenständiges Handeln 
• Starkes Qualitätsbewusstsein und ein hohes Verständnis für Lebensmittelsicherheitsvorschriften und -standards
• Analytische Fähigkeiten zur Bewertung von Produktqualität und Geschmack
• Kreativität und Innovationsfähigkeit bei der Produktentwicklung
• Bereitschaft zur Weiterbildung, auch in anderen Anwendungsbereichen
• Kommunikations- und Teamfähigkeiten

APPLIKATIONSTECHNOLOGE /   
FOOD INNOVATION MANAGER (M/W/D)

Nördlingen Professional Teil- / Vollzeit Ab sofort


